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diée dern Roch in Randt venwandelt

Sehr geehrter Kunde,

Wir gratulieren Ihnen zum Kauf Ihres neuen Oracle.

Das erworbene Produkt ermoglicht es Ihnen, vom ersten Tag an dank innovativer
technologischer Losungen Geschwindigkeit und Geschmack miteinander zu

vereinen.
Wir empfehlen |hnen, die in diesem Handbuch enthaltenen Hinweise und
Empfehlungen sorgfaltig zu lesen.

So kann das neue Gerat einfacher verwendet und effizienter instand gehalten werden.

FUr weitere Fragen kontaktieren Sie uns unter:
Tel. +39 0438 9110 - E-Mail: lainox@lainox.com

Technischer Kundenservice
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MODELLE

ORAC1 = Oracle mit einem Magnetron

ORAC2 = Oracle mit zwei Magnetrons

Der Hersteller Ubernimmt keine Haftung fir mdgliche Ungenauigkeiten,
die in diesem Handbuch aufgrund von Druck- oder Ubertragungsfehlern
enthalten sind. Er behélt sich das Recht vor, jene Anderungen an seinen
Produkten vorzunehmen, die er fiir notwendig oder niitzlich halt, ohne ihre
wesentlichen Merkmale zu geféhrden.

Die Vervielfaltigung oder das Kopieren von Texten oder Bildern dieses
Handbuchs ohne vorherige Genehmigung des Herstellers ist verboten.

- UBERSETZUNG DER ORIGINAL-ANLEITUNG
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ALLGEMEINE HINWEISE

Die im Lauf der Zeit erforderlichen Eingriffe sowie
die auBerordentliche Wartung des Ofens diirfen nur
von durch den Hersteller autorisiertes Personal oder
durch einen autorisierten technischen Kundenservice
durchgefuhrt werden.

*Lesen Sie die in diesem Handbuch enthaltenen Angaben
sorgfaltig durch, da sie wichtige Hinweise zur Sicherheit bei
der Verwendung und Wartung enthalten.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig auf!

*Dieses Gerat darf nur zu jenem Zweck verwendet werden,
fur den es entwickelt wurde: zur Zubereitung von Speisen.
Jede andere Verwendung ist als unsachgemaly und daher
gefahrlich anzusehen.

*Das Gerat darf nur von geschultem Servicepersonal bedient
werden.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen
mit eingeschrankter korperlicher, sensorischer oder geistiger
Leistungsfahigkeit oder mit geringer Erfahrung und geringen
Kenntnissen verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt werden
oder fur dessen Gebrauch von einer Person, die fur ihre
Sicherheit verantwortlich ist, geschult wurden.

*Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

* Die Reinigung und Wartung darf nicht von unbeaufsichtigten
Kindern durchgefuhrt werden.

* Der Ofen muss wahrend des Betriebs uberwacht werden.

* Der aquivalente Schalldruckpegel (A-bewertet) liegt unter 70
dB (A).
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ALLGEMEINE HINWEISE

«\Wahrend des Betriebs weist der Ofen heil3e Oberflachen
auf. Vorsicht!

«ACHTUNG: Beim Offnen der Tir kann heiRer Dampf
austreten.

Verwenden Sie beim Gebrauch des Gerats die
verschiedenen Hitzeschutzvorrichtungen.

*Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller
oder seinem technischen Kundendienst oder von einer ahnlich
qualifizierten Person ersetzt werden, um Risiken zu vermeiden.

Bei Storungen oder Fehlfunktionen den Ofen sofort
ausschalten!

« ACHTUNG: Trennen Sie das Gerat wahrend der Reinigung,
Wartung und dem Austausch von Bauteilen von der
Stromversorgung.

s ACHTUNG: Der Boden in der Nahe des Gerats konnte
rutschig sein!

«Nehmen Sie am Geréat keine Anderungen mit ungeeigneten
Hilfsmitteln vor (z.B. mithilfe von Leitern oder durch Klettern
am Gerat)

« Behandlung chemischer Substanzen:

Treffen Sie die entsprechenden Sicherheitsmallnahmen.
Beachten Sie immer die Sicherheitsdatenblatter und die
Kennzeichnung des verwendeten Produkts.

Verwenden Sie die in den Sicherheitsdatenblattern
empfohlene personliche Schutzausrustung.

*Der Bediener darf nur mit personlicher Schutzausrustung
Anderungen am Gerat vornehmen.
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ALLGEMEINE HINWEISE

*Falls technische Unterstitzung erforderlich ist, mussen
alle auf dem Typenschild enthaltenen Informationen und
detaillierte Informationen zur Fehlfunktion bereitgestellt
werden, damit der Kundendienst den Fehler erkennen
kann.

*Die Ofenzuleitung muss mit einem allpoligen Hauptschalter
versehen sein, der einen Mindestoffnungsabstand zwischen
den Kontakten von mindestens 3 mm pro Pol aufweist.

Der Ofen muss in ein Potentialausgleichssystem
einbezogen werden. Diese Verbindung wird hergestellt,
indem ein Leiter mit einem Nennquerschnitt von bis zu
10 mm? an die entsprechende Anschlussklemme an
der Ruckseite des Ofens angeschlossen und mit dem
internationalen Symbol IEC60417 - 5021 gekennzeichnet
wird.

Die Verbindung wird zwischen allen benachbarten Geraten
im Raum und der Verteileranlage des Gebaudes hergestellt.

*Das vorliegende Handbuch ist auch in elektronischer Form
verflugbar.
Wenden Sie sich an unseren Kundendienst.
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ALLGEMEINE HINWEISE

Elektrische Sicherheit und Hinweise fur zusatzlichen
elektrischen Schutz

* GroRkuchen und Gastronomiebereiche sind Umgebungen,
in denen sich Elektrogerate in der Nahe von Flussigkeiten
befinden konnen, eventuell in und in der Umgebung von
Feuchtraumen betrieben werden oder in denen eine
eingeschrankte Bewegungsfreiheit fur Installation und
Wartung erkennbar sind.

*Die Installation und regelmaldige Inspektion des Gerats
sollte nur von einer qualifizierten, fachkundigen und
kompetenten Elektrofachkraft durchgefuhrt werden, wobei
das Gerat an eine fur die Verbrauchslast geeignete korrekte
Stromversorgung gemall dem Typenschild des Gerats
anzuschliel3en ist.

*Die elektrische Installation und der elektrische Anschluss

sollten die einschlagigen Anforderungen der ortlichen
Vorschriften fur die elektrische Verkabelung und der
elektrischen Sicherheitsvorschriften erfullen.

Wir empfehlen:

« Zusatzlichen elektrischen Schutz unter Verwendung eines
Fehlerstromschutzschalters (FI).

*Feste Verkabelungsgerate mit einem lokal angebrachten
Lasttrennschalter, der zum Abschalten und zur sicheren
Trennung leicht zuganglich ist. Der Lasttrennschalter muss
den Anforderungen der IEC60947 entsprechen.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

& AN DIESEM SYMBOL ERKENNEN SIE EINEN SICHERHEITSHINWEIS

/A VORSICHT

Bei der Verwendung elektrischer Gerate sollten grundlegende Sicherheitsvorkehrungen eingehalten werden,
um das Risiko von Verbrennungen, Stromschlag, Feuer oder Verletzungen von Personen zu verringern; unter

anderem die folgenden.
1. Vor der Benutzung des Gerats alle Anweisungen LESEN.

2. LESEN UND BEFOLGEN Sie die spezifischen
»,VORSICHTSMASSNAHMEN ZUR VERMEIDUNG
MOGLICHER BELASTUNG MIT UBERMASSIGER
MIKROWELLENENERGIE® auf dieser Seite.

Installieren oder platzieren Sie das Gerat NUR geman
den Installationsanweisungen in diesem Handbuch.

Flussigkeiten oder andere Lebensmittel diirfen nicht in
verschlossenen BehaltnissenERHITZT werden, da sie
explodieren kénnen.

Eier in der Schale und ganze hartgekochte Eier
sollten nicht in der Mikrowelle erwarmt werden, da sie
explodieren kénnen, selbst nachdem die Mikrowelle
nicht mehr heizt.

Wenn der Ofen nicht in sauberem Zustand gehalten
wird, kdnnte dies zu einer Beeintrachtigung der
Oberflache flihren, die die Lebensdauer des Gerates
verringern und moglicherweise zu einer gefahrlichen
Situation fihren kann;

Siehe Tir-Reinigungsanweisungen auf Seite 23-24
dieses Produkt-Sicherheitshandbuchs.

Keine Babyflaschchen im Ofen erhitzen. Behalter

mit Babynahrung missen beim Erhitzen offen sein
und der Inhalt muss vor dem Verzehr umgerihrt oder
geschttelt werden, um Verbrennungen zu vermeiden.

9.

10.

1.

12.

13.
14.
15.

Betreiben Sie dieses Gerat NICHT, wenn ein Kabel
oder Stecker beschadigt ist, wenn es nicht richtig
funktioniert, oder wenn es beschadigt wurde oder
heruntergefallen ist.

Dieses Gerét, einschlieRlich seines Netzkabels,
darf nur durch qualifiziertes Service-Personal
gewartet werden. Fir die Wartung des Geréats sind
Spezialwerkzeuge erforderlich. Wenden Sie sich
fur Uberpriifung, Reparatur oder Einstellung an die
nachste autorisierte Service-Einrichtung.

Liftungsschlitze oder andere Offnungen des Geréts
NICHT abdecken oder blockieren.

Dieses Gerat NICHT im Freien aufbewahren. Dieses
Produkt NICHT in der Nahe von Wasser benutzen —
zum Beispiel in der Nahe einer Kiichensplile, in einem
feuchten Keller, einem Schwimmbad oder an einem
ahnlichen Standort.

Kabel oder Stecker NICHT in Wasser eintauchen.
Kabel von HEISSEN Oberflachen FERNHALTEN.

Kabel NICHT Uber die Kante eines Tisches oder einer
Arbeitsplatte hdngen lassen.

1.

VORSICHTSMASSNAHMEN ZUR VERMEIDUNG MOGLICHER

BELASTUNG MIT UBERMASSIGER MIKROWELLENENERGIE

von Mikrowellenenergie fuhren kann.

NICHT versuchen, diesen Ofen bei gedffneter Tlr zu betreiben, da der Betrieb bei offener Tir zu schadlichem Austritt

Es ist wichtig, die Sicherheitssperren nicht zu Uberbriicken oder zu manipulieren.

KEIN Objekt irgendwelcher Art zwischen Ofen-Vorderseite und Tur anbringen, damit sich auf den Dichtungsflachen

keine Verschmutzungen oder Reiniger-Riickstande ansammeln kénnen.

dass Folgendes unbeschadigt ist:
1. Tdar (verbogen)

2.
3. Turdichtungen und Dichtungsflachen.

Scharniere und Verriegelungen (gebrochen oder gelockert)

Den Ofen NICHT betreiben, wenn er beschadigt ist. Es ist besonders wichtig, dass die Ofentr richtig schlie®t und

Der Ofen sollte ausschlief3lich von ordnungsgemaf qualifiziertem Servicepersonal eingestellt oder repariert werden.
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/A VORSICHT /A VORSICHT

Um Brandgefahr im Garraum zu vermeiden:

Lebensmittel nicht zu lange garen. Sorgféltig auf den
Ofen achten, wenn Papier, Kunststoff oder andere
brennbare Materialien in den Ofen gestellt werden. Es
besteht die Mdglichkeit, dass diese sich entzlinden.
Draht-Kabelbinder (Twistbander) aus Papier- oder
Plastiktliten entfernen, bevor diese in den Ofen
gelegt werden.

Wenn sich Materialien im Inneren des Ofens
entzlinden, Ofentir GESCHLOSSEN halten, Ofen
ausschalten und das Netzkabel trennen oder den
Strom an der Sicherung oder am Hauptschalter
ausschalten.

Den Ofen-Innenraum nicht zur Aufbewahrung
verwenden. KEINE Papierprodukte, Kochutensilien
oder Lebensmittel im Ofen-Innenraum lassen, wenn
dieser nicht in Gebrauch ist.

Garvorgange mit der Zugabe von Alkohol sind nicht
gestattet!

Bei Flussigkeiten wie Wasser, Kaffee oder Tee besteht
die Moglichkeit, dass diese Uber den Siedepunkt hinaus
Uberhitzt werden, ohne dass sie zu kochen scheinen.
Dies liegt an der Oberflachenspannung der Flissigkeit.
Beim Entfernen des Behalters aus der Mikrowelle sind
Blasenbildung oder Sieden nicht immer unbedingt zu
sehen. DIES KANN DAZU FUHREN, DASS SEHR
HEISSE FLUSSIGKEITEN PLOTZLICH UBERKOCHEN,
WENN EIN LOFFEL ODER ANDERE UTENSILIEN IN
DIE FLUSSIGKEIT GETAUCHT WERDEN. Um das
Risiko von Verletzungen bei Personen zu verringern:

Uberhitzen Sie die Fliissigkeit nicht.

Rihren Sie die Flissigkeit vor dem Erhitzen und auf
halbem Wege wahrend des Erhitzens um.

Verwenden Sie keine Behalter mit geraden Seiten und
schmalem Hals.

Lassen Sie den Behalter nach dem Erhitzen

kurze Zeit in der Mikrowelle stehen, bevor Sie ihn
herausnehmen.

Gehen Sie mit duRerster Vorsicht vor, wenn Sie einen Loffel
oder andere Utensilien in den Behalter eintauchen.

/A VORSICHT

1.

Den Ofen nicht zum Frittieren benutzen. Fett konnte
Uberhitzen und gefahrlich zu handhaben sein.

Eier nicht mit Mikrowellenenergie in der Schale oder

mit intaktem Dotter kochen oder aufwarmen. Es kann
Druck entstehen und das Ei kann platzen. Eigelb vor
dem Kochen mit Gabel oder Messer einstechen.

Schale von Kartoffeln, Tomaten und ahnlichen
Lebensmitteln vor dem Kochen mit Mikrowellenenergie
einstechen. Wenn die Schale durchstochen wird,
entweicht der Dampf gleichmaRig.

Das Gerat nicht leer bzw. ohne Speisen im Garraum
betreiben.

Mikrowellen-Popcorn sollte nicht im Ofen zum Platzen
gebracht werden.

Keine normalen Koch-Thermometer im Ofen
verwenden. Die meisten Koch-Thermometer enthalten
Quecksilber und kdnnen zu einem elektrischen
Lichtbogen, Fehlfunktionen oder Schaden am Ofen
fihren.

Keine Metall-Utensilien im Ofen verwenden.

Keine Alufolie im Ofen verwenden.

9.

10.

1.

12.

13.

14.

Um Verletzungen von Personen oder Sachschaden zu vermeiden, beachten Sie Folgendes:

Niemals Papier, Kunststoff oder andere brennbare
Materialien, die nicht dazu bestimmt sind, fiir das
Garen verwenden.

Beim Garen mit Papier, Kunststoff oder anderen
brennbaren Materialien die Empfehlungen des
Herstellers zur Verwendung des Produkts einhalten.

Keine Papiertiicher verwenden, die Nylon oder andere
synthetische Fasern enthalten. Erhitzter Kunststoff
konnte schmelzen und das Papier entziinden.

Keine verschlossenen Behaltnisse oder Plastiktliiten im
Ofen erhitzen. Lebensmittel oder Flussigkeit kdnnten
sich schnell ausdehnen und dazu fiihren, dass der
Behalter oder die Plastiktiite platzt. Behalter oder
Beutel vor dem Erhitzen anstechen oder 6ffnen.

Um Fehlfunktionen von Herzschrittmachern zu
vermeiden, einen Arzt oder den Hersteller des
Herzschrittmachers tber Auswirkungen von
Mikrowellen auf Herzschrittmacher befragen.

Die Anlage MUSS jahrlich von einem autorisierten
Servicebetreuer Uberprift werden. Protokollieren
Sie alle Inspektionen und Reparaturen flr spateres
Nachschlagen.
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Montage und Erdung

Erdungs-/Schutzleiter-Hinweise

/\ WARNUNG

® ? eines elektrischen Schlags durch die Bereitstellung einer Ableitung Zur Vermeidung von elektrischen

Der Ofen MUSS geerdet sein. Die Erdung reduziert die Gefahr

Schlagen oder Tod muss dieser Ofen
geerdet sein und der Stecker darf
nicht manipuliert werden.

fir den elektrischen Strom bei einem Kurzschluss. Dieser Ofen ist
mit einem Kabel versehen, das einen Erdungsdraht mit einem
Erdungsstecker besitzt. Der Stecker muss an eine Steckdose
angeschlossen werden, die ordnungsgemal installiert und geerdet ist.

Wenden Sie sich an einen qualifizierten Elektriker oder Servicebetreuer,
wenn Sie die Erdungsanweisungen nicht vollsténdig verstehen oder wenn Zweifel dariber bestehen, ob das
Gerat ordnungsgemal geerdet ist.

Verwenden Sie kein Verlangerungskabel.

Wenn das Netzkabel des Produkts zu kurz ist, lassen Sie durch einen qualifizierten Elektriker in der Nahe
des Ofens eine Steckdose installieren. Dieser Ofen sollte an einem separaten Stromkreis angeschlossen
werden, dessen elektrische Belastbarkeit den Angaben in den Produkt-Spezifikationen entspricht. Wenn der
Kombinationsofen mit anderen Geraten im gleichen Stromkreis betrieben wird, kdnnen langere Garzeiten
erforderlich sein und Sicherungen kdnnen Uberlastet werden.

Externer Potentialausgleichs-Erdungsanschluss

Das Gerat hat einen sekundaren Erdungsanschluss. Der Anschluss bietet eine externe Erdungsleitung,
die zusatzlich zum Erdungsstift auf dem Stecker verwendet wird. Der Anschluss befindet sich auf der
Ruckseite des Ofens und ist mit dem rechts abgebildeten Symbol gekennzeichnet

Installation /\ WARNUNG
Gefahr durch zu hohes Gewicht
SCHRITT 1 - Ofen aus der Verpackung nehmen Zum Transportieren und Aufstellen

des Ofens sind mindestens zwei

* Kontrollieren Sie den Ofen auf Schaden wie Dellen an der Tir oder im Personen erforderlich.
Inneren d?S Garraums. . Die Nichtbeachtung kann zu Ricken-
*  Melden Sie Dellen oder Bruchstellen umgehend lhrem Handler. oder anderen Verletzungen filhren

Versuchen Sie nicht, den Ofen trotz Beschadigung zu nutzen.

» Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien aus dem Garraum.

*  Wenn der Ofen in extrem kalter Umgebung gelagert wurde, warten Sie
ein paar Stunden, bevor er an die Stromversorgung angeschlossen
wird.

SCHRITT 2 - Ofen auf die Arbeitsplatte stellen

*  Empfohlene Arbeitsplattentiefe: 71 cm (28 ©).

* Den Ofen nicht neben oder Uber Warmequellen wie einem Pizza-
Ofen oder einer Fritteuse aufstellen. Dies kdnnte dazu fuhren, dass
der Ofen nicht ordnungsgemaf? funktioniert und sich die Lebensdauer
elektrischer Teile verkirzt.

«  Ofenfilter nicht blockieren oder abdecken. Diese missen zwecks
Reinigung zugéanglich sein.

» Ofen auf einer ebenen Arbeitsplatte aufstellen.

» Die Steckdose sollte so positioniert sein, dass der Stecker nach
Aufstellen des Ofens zuganglich ist.

Abstand zum Ofen

A. Oberhalb des Ofens muss der
Abstand mindestens 5,1 cm
(2") betragen. Um den Ofen
herum muss eine angemessene
Luftzirkulation gegeben sein, damit
die Elektrokomponenten abkihlen.

SCHRITT 3 - Installation der Kochplatte Bei eingeschranktem Luftstrom
. . funktioniert der Ofen moglicherweise
Installation der Kochplatte des'Ofens . - ) nicht richti und die Lebensdauer der
1. Der Garraum muss kalt sein, damit man ihn berlhren kann. elektrischen Teile verkiirzt sich.
2. Setzen Sie die Kochplatte mit der gekrimmten Seite auf der B. An der Ofenriickseite ist kein
Vorseite des Garraums ein. Abstand erforderlich.
/\ Essen NICHT direkt auf dem Ofenboden garen. C. Seitlich am Ofen muss der
Abstand mindestens 1,27 cm (1/2%)
betragen.

D. Stellen Sie den Ofen so auf, dass
sich die Unterseite in mindestens
91,5 cm Hbhe (3 FulR) Uber dem
1 2 Boden befindet.
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Garhinweise

Garhinweise

1.

Im ORACLE kénnen nur Metallbehalter mit einer Héhe von maximal 38 mm (12 Zoll) verwendet werden.

Verschiedene Arten von Metall erwarmen sich unterschiedlich schnell. Aluminium erwarmt sich schneller als Edelstahl.
Verwenden Sie keine Pfannen und kein Zubehor aus Silikon.

Garen in Stufen erhalt die Qualitat von Tiefklhlprodukten und empfindlichen Lebensmitteln. Werden Backwaren bei 0 %
Mikrowelle und Geblase fertig gebacken, sind sie schén braun und knusprig, ohne zu verbrennen.

Verwenden Sie das mitgelieferte oder im Sortiment erhaltliche Zubehor.

Die am haufigsten verwendete Ofentemperatur liegt bei 270 °C (520 °F). Verringern Sie die Ofentemperatur, wenn das
Produkt fiir langere Zeit gekocht wird.

Legen Sie Backpapier auf das Backblech, um die Speisen nach dem Erwarmen leicht entfernen und das Blech einfach
reinigen zu kénnen.

Muffin-Bleche (6 Tasse) eignen sich hervorragend fiir kleine Kuchen und Brownies. Vor dem Backen einfach mit Kochspray
bespriihen, damit die Backwaren nach dem Erwarmen leicht aus der Form zu entnehmen sind.

Eine regelmafige Reinigung verhindert unnétige Schmutzansammlungen, welche die Ofenleistung beeintrachtigen kdnnen.
Verwenden Sie ein vom Hersteller empfohlenes Reinigungsmittel oder ein anderes Produkt OHNE Ammoniak, Phosphate,
Chlor, Natriumhydroxid oder Kaliumhydroxid, da durch diese wichtige Teile des Ofens beschadigt werden kdnnen, was das
Erléschen der Garantie fiir diese Teile zur Folge haben kann.

Verwenden Sie flir optimale Ergebnisse den Antihaft-Liner und ersetzen Sie diesen, sobald die Schicht abzublattern
beginnt.

Der Ofeninhalt ist nach dem Garen heil. Verwenden Sie unbedingt Ofenhandschuhe, eine Zange oder einen Pizza-
Schieber, um Gegenstande sicher aus dem Ofen zu entnehmen.

Anwendung des Phasenkochen

Das Phasenkochen erméglicht, dass nacheinander und ohne erneute Eingabe des Benutzers bis zu vier unterschiedliche
Garzyklen oder -stufen durchlaufen werden. Das Phasengaren kann verwendet werden, um Lebensmittel zunachst aufzutauen,
dann zu garen und sie dann bis zum Servieren warmzuhalten.

Hinweis: Die Gesamtgarzeit fiir alle kombinierten Phasen darf 99:99 (100 Minuten und 39 Sekunden) nicht (iberschreiten.

Beispiel:
FRUHLINGSROLLEN (GEFROREN) Zeit - o 3HS"’9“
Gesamte Garzeit: 1:30 MW H

:00
09
0%

Temperatur: 520 °F (270 °C) Geblase

0

Stufe 1 Stufe 2

Zeit| 01:00 30 #
Mikrowelle 100% 90%
Geblase 80% 60%
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Funktionen

LAINOX
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1. Tirgriff 6. USB-Anschluss/Schutzblende

Ergonomisches Design fiir einhdndige Bedienung. Der Ofen ist mit einem USB-Datenanschluss ausgestattet.
Mit handelstiblichen USB-Sticks verwendbar.

2. Seriennummer des Geréats

An der Ofenriickseite. 7. Zubehor glatte Kochplatte

Der Ofen ist mit einer abnehmbaren Kochplatte zum

3. Luftfilter Brdunen und Résten von Brot, Pizza usw., ausgestattet.
Der Ofen ist mit drei magnetischen Luftfiltern
ausgestattet. Zwei befinden sich an den Unterseiten und 8. Not-Neustarttaste
einer unter der Tlir. Der Ofen verfiigt iiber eine Not-Neustarttaste, mit der
die Benutzer den Ofen schnell und einfach neu starten
4. Touchscreen-Display kénnen — ohne den Stecker zu ziehen.
Display mit Benutzeroberfidche. Fiir Zeiteingabe, So erreichen Sie die Reset-Taste:
Programmierung und Ofenbetrieb a. Entfernen Sie den vorderen magnetischen Luftfilter.

b. Greifen Sie durch den linken Lufteinlass und
5. EIN-/AUS-Taste driicken Sie nach oben auf die Taste, um den Ofen
Zum Einschalten des Ofens. zuriickzusetzen.
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Beschreibung des Touch-Screen-Meniis

Menu
Change Temperature

Manual Recipe

Manage Tabs

Network
Load File

User Options

MENU-BILDSCHIRM
» Scrollen Sie nach oben oder unten, um zwischen verschiedenen Kategorien
zu wahlen

g Change Temperature

TEMPERATUR ANDERN
+ Andert die aktuelle Ofentemperatur

i Manual Recipe

MANUELLES REZEPT
* Die Einstellungen flir ein Rezept manuell eingeben

7 Edit Recipe

REZEPT BEARBEITEN
+ Andert die aktuelle Ofentemperatur

"I" Move Recipe

~
k'

REZEPT VERSCHIEBEN
*  Verschieben/neu organisieren der einzelnen programmierten Rezepte

fly Manage Folders

ORDNER VERWALTEN
*  Rezept-Ordner hinzufiigen oder bearbeiten

L]
h Manage Tabs

REGISTERKARTEN VERWALTEN
* Registerkarten flir Rezepte hinzufiigen oder bearbeiten

& Load File

DATEI LADEN
+ Ubertragen einer Menii Datei an den Ofen per USB-Stick

o User Options

BENUTZEROPTIONEN
« Andern einer Reihe von Nutzeroptionen wie Tastenton, Temperatur usw.

15
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Touchscreen-Symbolbeschreibung

EINSCHALTSYMBOL
»  Dricken, um den Backofen vorzuheizen. (Liifter Iduft weiter, wenn Temperatur iiber 200°F /
95°C liegt).

MENU-SYMBOL
+  Driicken, um einen Menl(ibildschirm fiir die manuelle Bearbeitung von Rezepten, die Anderung
von Nutzeroptionen usw. aufzurufen.

STARTBILDSCHIRM-SYMBOL
e Dricken, um zum Startbildschirm zurlickzukehren

olEdmic

ZEITEINTRAG
»  Gibt die Zeiteingabespalte fir manuelle Gar-Eingabe an

-~
(]
<

MIKROWELLENENERGIEEINGABE
+ Gibt die Mikrowellenenergieeingabespalte fir manuelle Gar-Eingabe an

GEBLASESTARKENEINGABE
*  Gibt die Geblasestarkeneingabespalte fir manuelle Gar-Eingabe an

SPEICHERN-SYMBOL
* Drucken, um ein manuell programmiertes Rezept zu speichern und zum Hauptbildschirm
zurlckzukehren

GRUNES HAKCHEN-SYMBOL
» Drucken, um den Garvorgang nach der manuellen Eingabe eines Rezepts zu starten. Driicken,
um Anderungen zu speichern

ZURUCK-SYMBOL
*  Dricken, um zum vorherigen Bildschirm zurlickzukehren

WEITER-SYMBOL
*  Drlcken, um zum nachsten Bildschirm zu gelangen

LOSCHEN-SYMBOL
* Drucken, um Menlpunkt, Ordner oder Netzwerk zu I6schen

PAUSE-SYMBOL
» Drtcken, um einen Garvorgang zu unterbrechen

STOPP-SYMBOL
» Driicken, um einen Garvorgang abzubrechen. Driicken, um zu stoppen und zum
Hauptbildschirm zuriickzukehren.

NEUER-ORDNER-SYMBOL
« Drucken, um einen neuen Ordner hinzuzufiigen.

3
6
9
1
[e]
I

X A
Folder Name 2

ORDNERSYMBOLE
*  Werden verwendet, um programmierte Rezepte zu organisieren. Kénnen in Farbe, Symbol oder
Bild individuell angepasst werdenBeispiel: Pizza-Ordner - Kdsepizza, Peperoni-Pizza usw.

REGISTERKARTEN-SYMBOLE
+  Werden verwendet, um programmierte Rezepte zu organisieren. Beispiel: AM- oder PM-Meniis

3 Omelet

! | PROGRAMMIERTES REZEPT-SYMBOL

» Drucken, um den Garvorgang fir das gewlinschte Rezept zu beginnen

16
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Allgemeiner Betrieb des Ofens

Ofen einschalten,
vorheizen

Dieser Ofen kann auf eine
Temperatur zwischen 95 °C
(200 °F) und 270 °C (520 °F)
vorgeheizt werden.

Der Ofen muss an die

Steckdose angeschlossen sein.
(Der Bildschirm schaltet

innerhalb von ca. 30

Sekunden in den

»Standby-Modus*.)

(l) Griines ,Power“-Symbol
berlhren

Die Vorheiztemperatur des
Ofens wird im Display
angezeigt.

Warming Up
270°C

160°C

E Tippen Sie erneut auf

die Einschalttaste,
um das Vorheizen

zu unterbrechen, oder auf

das blaue Menu-Symbol,

um Hauptmeni und die
Benutzeroptionen aufzurufen.

Abschaltung des
Ofens

Schalten Sie den Ofen
0 am Tagesende aus,

indem Sie auf das griine
Symbol auf dem Bildschirm
drucken. Der Ofen beginnt nun
mit der AbkUhlung.

Der Ofenlifter dreht sich weiter,
um den Ofen abzukUhlen.

Cooling Down

Q 270°C

Auf dem Bildschein erscheint
»+AbkUhlung“ und wird so
lange angezeigt, bis die
Ofentemperatur unter 95 °C
(200 °F) liegt.

A Achtung:

Um eine Beschadigung
des Konvektionsmotors
zu vermeiden, trennen

Sie die Stromversorgung
nicht, indem Sie das Gerat
abschalten oder den
Netzschalter ausschalten,
bevor der Liifter stoppt.

17
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Gar- und
Programmiermethoden

» Garen mit vorprogrammierten
MenuUpunkten

* Manuelles Garen und Ofen-
Programmierung

» USB-Programmierung

Sie kdnnen
Rezeptinformationen hinzufiigen
und ordnen, indem Sie neue
Rezepte, Verzeichnisse

und Tabs erstellen. Auf den
folgenden Seiten (S. 18-

21) finden Sie zusatzliche
Informationen.

Erstmalige
Verwendung

Benutzeroptionen
einstellen

Es gibt mehrere Optionen, die
Sie andern kdnnen, um den
Ofeneinsatz an Ihren Betrieb
anzupassen. Fiur den Zugriff
auf und die Bearbeitung von
Benutzeroptionen siehe Seite
25 und Seite 26.

Stellen Sie die Zeit- und
Datumseinstellungen fir Ihre
Ortszeit ein. Dieser Ofen fuhrt
ein Datenprotokoll, das zur
Diagnose und Behebung von
Fehlern dient. Das genaue
Datum und die Uhrzeit sind
wichtig fur das Datenprotokoll.




Einstellungen beim ersten Einschalten

Spracheinstellungen

1.
=
3.

Griines ,Power“-Symbol beriihren

Tippen Sie auf das blaue Menii-Symbol am unteren Rand des
Bildschirms.

Scrollen Sie nach unten und tippen Sie auf ,Benutzeroptionen®.

Tippen Sie auf ,Sprache” und wahlen Sie die gewtnschte Sprache
aus (Default: Englisch)

Tippen Sie auf das ,Startbildschirm“-Symbol, um zum
Hauptbildschirm zurlickzukehren.

Wenn der Ofen mit einem USB-Stick geliefert wird, gehen Sie wie nachfolgend
beschrieben vor, andernfalls ist der Ofen betriebsbereit.

Importieren der Aktualisierungsdatei iiber den USB-Stick

E 1.
2.

Tippen Sie auf das blaue Meni-Symbol am unteren Rand des
Bildschirms.

Scrollen Sie nach unten und berthren Sie die Option ,Datei laden”.

Wenn Sie dazu aufgefordert werden, stecken Sie den USB-Stick in
den USB-Anschluss.

Beruhren Sie die gewtinschte Datei, die hochgeladen werden soll.

Nachdem die Datei hochgeladen wurde, tippen Sie auf

das ,Startbildschirm“-Symbol, um zum Hauptbildschirm
zurlckzukehren. Einstellungen und Menuelemente sind jetzt
geladen und einsatzbereit.
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Change Temperature
Manual Recipe
Edit Recipe

Move Recipe

Manage Folders
Manage Tabs
Network

Load File

User Options

User Options

Language
English

@ Time
12:30 PM

= Date

o

&

N o

12/1212017

Temperature Scale
Fahrenheit

Preheat Temperature
520°F

Change Temperature
Manual Recipe
Edit Recipe

Move Recipe

Manage Folders
Manage Tabs
Network

Load File

User Options




Vorprogrammiertes Menu

Der Startbildschirm auf dem Ofen zeigt Rezeptoptionen an. Fihren Sie
einen Bildlauf nach oben und unten mit dem Finger durch, um zwischen den
MenUs auf dem Bildschirm und den Rezepten zu navigieren.

Nachdem der Ofen vorgeheizt ist, erscheint das Men.

Garen mit vorprogrammierten Meniipunkten 1

1. Nachdem der Ofen auf die gewilinschte Temperatur vorgeheizt
wurde, 6ffnen Sie die Ofentlir, geben Sie das Gericht in den Ofen und
schlielRen Sie die Tur.

2. Zum MenUpunkt fir das gewlinschte Gericht scrollen und darauf tippen.
Der Garvorgang beginnt und der Bildschirm zeigt die verbleibende
Garzeit an.

Hinweis: Wenn ,Vorheizen* aktiviert ist (individuelle Benutzereinstellung,
siehe Seite 26) und die Vorheiztemperatur von der Standard-
Vorheiztemperatur abweicht, unterbricht die Steuerung den Garzyklus.
Um zu gewébhrleisten, dass dieser Ofen die gewlinschte Temperatur
erreicht, bevor der Garzyklus beginnt, in den Benutzeroptionen ,Warnung
Vorheizen* aktivieren.

3. Am Ende des Garzyklus piept der Ofen und zeigt eine Animation an.
Das Gericht aus dem Ofen nehmen.
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Manuelles Garen

Hinweis: ,,Manuelles Garen“ muss in den Benutzeroptionen aktiviert sein

Verwenden Sie ,Manuelles Garen®, wenn eine bestimmte eingegebene Zeit sowie eine bestimmte Garintensitat
gewlnscht sind. Diese Option ist sehr nitzlich, wenn Sie mit neuen Lebensmitteln experimentieren. Die maximale
Gesamt-Garzeit betrdgt 99:99 (100 Minuten und 39 Sekunden). Mikrowelle und Lufter kdnnen auf verschiedene
Leistungsstufen von 0—100 % eingestellt werden.

Wenn der Ofen vorgeheizt ist, tippen Sie auf das blaue
Menlsymbol.

—

Hinweis: Um zu gewéhrleisten, dass dieser Ofen die gewdinschte
Temperatur erreicht, bevor der Garzyklus beginnt, in den
Benutzeroptionen ,Warnung Vorheizen” aktivieren.

Menu

2. Tippen Sie auf die Option ,Manuelles Rezept®”. Change Temperature
Manual Recipe
3. Um die Gartemperatur fir das Rezept zu andern, bertihren Sie Z il roae
8 das Temperatursymbol oben und geben Sie die neue Temperatur //
. ein. Zwei haufig verwendete Temperaturen erscheinen als "TTTT
270°C Schnellauswanhl. Manage Folders

Tippen Sie der nach Eingabe einer Temperatur auf das griine
Hakchen.

K

Stage 1 Stage 2 Stage 3 Stage 4

4. Geben Sie fur Stufe 1 die Garzeit durch Berthren des
Zeiteingabefelds ein. Ein Ziffernblock erscheint. Geben Sie die
Zeit ein. Tippen Sie auf das ,OK*-Symbol.

A BA
2] o]

@] . | 5. Wahlen Sie die gewiinschte Mikrowellenleistung durch
Beruhren des Eingabefelds fur die Mikrowellenleistung aus.
Wahlen Sie aus den Optionen von 0% bis 100% aus.

Wahlen Sie die gewiinschte Geblase-Drehzahl durch Berthren
des Eingabefelds fir die Geblase-Drehzahl aus. Wahlen Sie aus
den Optionen von 0% bis 100% aus.

=3
2

7. Wiederholen Sie die Schritte 4 bis 6 fur jede Garphase, wenn
mehrere Garphasen notwendig sind.

Hinweis: Um zu speic , ohne vorher zu garen, tippen Sie auf
das Speichern-Symbol | =)
Folgen Sie den Anweisungen auf der ndchsten Seite.

Offnen Sie die Ofentiir und geben Sie das Gericht in den Ofen.
Berlihren Sie das griine Hakchen, um den Garvorgang zu
starten.

B

Wenn der Garzyklus abgeschlossen ist, 6ffnen Sie die Tur und
entnehmen Sie das Gericht mit Topflappen und/oder einem
Backschieber.

Die Anzeige kehrt zur manuellen Eingabemaske zuriick. Siehe
Anleitung auf der nachsten Seite zum Speichern und Bearbeiten
von MendUeintragen fir manuelles Garen.
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Manuelle Programmierung

Ein Meniielement fiir manuelles Garen speichern:

1) 1. Um die Einstellungen zu speichern und ein Menulelement zu erstellen,
IE' tippen Sie auf das blaue Speichern-Symbol.

2. Wahlen Sie eine Hintergrundfarbe und ein Symbol bzw. ein Bild aus,
é um das Menulelement anzupassen. Beritihren Sie dann den Pfeil nach
rechts, um zum nachsten Bildschirm zu wechseln.
3. Benennen Sie den Ordner und tippen Sie zum Speichern auf das griine
J Héakchen.
4. Als nachstes konnen Sie Menueintrage berthren, halten und ziehen, um

sie neu zu organisieren. Tippen Sie auf das grine Hakchen, um diesen
Schritt abzuschliel’en und den Menlpunkt zu speichern.

Ein vorhandenes Meniielement manuell bearbeiten:

1. Tippen Sie auf das blaue Meni-Symbol am unteren Rand des
Bildschirms. Menu

Change Temperature

2. Tippen Sie auf die Option ,,Rezept bearbeiten”.

Manual Recipe

29, ;s
%4 Edit Recipe

3. Tippen Sie auf das gewlinschte Rezept, das bearbeitet werden soll.
Das Steuerelement fuhrt Sie auf die Bildschirmseite flir manuelles
Bearbeiten, auf der Sie die Gareinstellungen tberarbeiten kdnnen. SREhLE
I]] Um den Mendeintrag zu lI6schen, tippen Sie auf das orangefarbene
Mulleimer-Symbol. Tippen Sie zum Bestatigen auf das griine Hakchen,
oder tippen Sie auf das ,X“, um den Vorgang abzubrechen.

4. Hinweis:Uberspringen Sie diesen Schritt, wenn Sie nichts zubereiten
mochten.

Move Recipe

Offnen Sie die Ofentiir und platzieren Sie die Lebensmittel im Ofen.

Beruhren Sie dann das griine Hakchensymbol, um den Garvorgang mit
den Uberarbeiteten Menueinstellungen zu starten. Die Anzeige kehrt am
Ende des Garvorgangs zur manuellen Eingabemaske zurick.

5. Tippen Sie auf den nach rechts zeigenden Pfeil, um alle
vorgenommenen Gareinstellungen zu speichern und zum nachsten
Bildschirm zu wechseln.

6. Falls gewiinscht, wahlen Sie eine andere Hintergrundfarbe. Berthren
Sie dann den Pfeil nach rechts, um im nachsten Bildschirm ein Bild
auszuwahlen. Berthren Sie dann den Pfeil nach rechts, um zum
nachsten Bildschirm zu wechseln.

7. Andern Sie, falls gewiinscht, den Namen des Rezepts. Tippen Sie zum
l Speichern Ihrer Anderungen auf das griine Hakchen-Symbol.

Menu

Change Temperature

Manual Recipe

Ein Rezept manuell verschieben: .y /Y
1. Tippen Sie auf das blaue Meni-Symbol am unteren Rand des Move Recipe
Bildschirms.

Manage Folders

2. Beruhren Sie die Option ,,Rezept verschieben”,

3. Berthren, halten und ziehen Sie Rezepte in verschiedene Positionen
auf dem Bildschirm.

Ein Rezept in einen Ordner verschieben: Berihren, halten und
ziehen Sie das Rezept in den Ordner.

Ein Rezept aus einem Ordner verschieben: Berlhren, halten und
ziehen Sie das Rezept an den oberen Rand des Bildschirms.
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Manuelle Organisation: Ordner

Manuelles Erstellen eines Rezept-Ordners:

Menu
Change Temperature
Manual Recipe
Tippen Sie auf das blaue Menu-Symbol am unteren Rand des #% EdtRecie
BI|dSChII’mS Move Recipe

—_

Manage Folders

2. Tippen Sie auf die Option ,,Ordner verwalten”im MenU-Bildschirm.

3. Um einen neuen Ordner zu erstellen, tippen Sie auf das graue
Ordner-Symbol am unteren Bildschirmrand.

4. Wabhlen Sie eine Hintergrundfarbe und ein Symbol bzw. ein Bild
aus, um den Ordner anzupassen. Tippen Sie auf den nach rechts
zeigenden Pfeil.

Benennen Sie den Ordner und tippen Sie zum Speichern auf das
grune Hakchen.

6. Bestatigen Sie, dass Ihr neuer Ordner auf dem Hauptbildschirm
angezeigt wird. Berlihren Sie das griine Hakchen-Symbol noch
einmal, um den neuen Ordner zu speichern.

NN vn

Einen vorhandenen Rezeptordner manuell bearbeiten:

Tippen Sie auf das blaue Menii-Symbol am unteren Rand des
Bildschirms.

—_

2. Tippen Sie auf die Option ,Ordner verwalten“im Menu-Bildschirm.

3. Tippen Sie auf den gewtiinschten Ordner, der bearbeitet werden soll.

Um den Ordner zu l6schen: Beriihren Sie das orangefarbene
Papierkorb-Symbol.

Beriihren Sie das Hékchen zur Bestéatigung. Oder tippen Sie auf das
X% um den Vorgang abzubrechen.

=

4. Falls gewtlinscht, wahlen Sie ein anderes Foto, Symbol oder eine
andere Farbe fir den Ordner.

Berlihren Sie dann den Pfeil nach rechts, um zum nachsten
Bildschirm zu wechseln.

Andern Sie, falls gewiinscht, den Namen des Rezepts.
Tippen Sie zum Speichern lhrer Anderungen auf das griine Hakchen-
Symbol.

6. Berlhren Sie erneut das grine Hakchen-Symbol, um den
Uberarbeiteten Ordner zu speichern.

N v
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Manuelle Organisation:

Registerkarten

Manuelles Erstellen einer Rezeptregisterkarte:

E 1 |

2.
s
4,
5.

f#

Tippen Sie auf das blaue Menii-Symbol am unteren Rand des
Bildschirms.

Tippen Sie auf die Option ,Registerkarten verwaltenim
Menubildschirm.

Berthren Sie die Option ,Registerkarte hinzuftigen®

Eine neue Registerkarte wird am oberen Rand des Bildschirms
angezeigt.

Tippen Sie auf das ,Startbildschirm“-Symbol, um zum
Hauptbildschirm zuriickzukehren.

Ein vorhandenes Meniielement manuell bearbeiten:

E 1 |

|

#

Tippen Sie auf das blaue Meni-Symbol am unteren Rand des
Bildschirms.

Tippen Sie auf die Option ,Registerkarten verwalten“im
Menubildschirm.

Tippen Sie auf das gewlinschte Rezept, das bearbeitet werden
soll.

Das Bild auf der Registerkarte dndern: BerUhren Sie die
Option ,Symbol auswahlen®. Wahlen Sie ein Bild und tippen
Sie dann auf das griine Hakchensymbol.

Einen Text zur Registerkarte hinzufiigen: Beriihren Sie
die Option , Texteingabe in Registerkarte“. Geben Sie den
gewlnschten Text ein und tippen Sie zum Speichern auf das
grine Hakchen.

Registerkarte verschieben: Tippen Sie auf die Option
,Registerkarte nach rechts verschieben® oder ,Registerkarte
nach links verschieben®.

Die Registerkarte I6schen: Beriihren Sie die Option
.Registerkarte [6schen®.

Nachdem Anderungen vorgenommen wurden, tippen Sie

auf das Startbildschirmsymbol, um zu speichern und zum

Hauptbildschirm zurliickzukehren.
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Ofenprogrammierung: USB-Stick

2 Change Temperature

Vorsicht: Das Hochladen einer neuen Datei liberschreibt die vorhandenen
Elemente im Ofen. Um sicherzustellen, dass keine Elemente verloren
gehen, sichern Sie die Dateien zuerst auf einem USB-Stick.

Manual Recipe

Edit Recipe

8
i
+

Move Recipe

Manage Folders

Das Menii iiber einen USB-Stick exportieren
E 1. Tippen Sie auf das blaue Meni-Symbol am unteren Rand des

Manage Tabs.
Network

Bildschirms. Load File

SCE=2ENW

User Options

2. Scrollen Sie nach unten und berihren Sie die Option ,Datei laden”.

3. Wenn Sie dazu aufgefordert werden, stecken Sie den USB-Stick in Load File
den USB-Anschluss. alfdsd ihft A
. . . ) . USB drive with the
4. Wenn Sie dazu aufgefordert werden, wahlen Sie ,Dateien exportieren® desired
aus. configuration file
Der Bildschirm ,Dateien werden kopiert* erscheint. to load or save to
Nehmen Sie den USB-Stick nicht heraus, bis der Bildschirm n
»~Abgeschlossen“ erscheint.
) X ) . ) i X Load File
5. Nachdem die Datei kopiert wurde, tippen Sie auf das ,Startbildschirm®- .
ﬂ Symbol, um zum Hauptbildschirm zuriickzukehren. Entfernen Sie den lioiclusasy

USB-Stick. Die Einstellungen und Menipunkte werden auf den USB- FileNameB:mxp
Stick geladen und sind einsatzbereit.

€ Export File :

Importieren Sie das Menii iiber den USB-Stick

1. Tippen Sie auf das blaue MenU-Symbol am unteren Rand des
Bildschirms.

2. Scrollen Sie nach unten und berthren Sie die Option ,Datei
laden”.

Vorsicht: Das Hochladen einer neuen Datei (iberschreibt die

vorhandenen Elemente im Ofen. Um sicherzustellen, dass Load File
keine Elemente verloren gehen, sichern Sie die Dateien zuerst FileNameA.mxp

auf einem USB-Stick. FileNameB:mxp.

3. Wenn Sie dazu aufgefordert werden, stecken Sie den USB-
Stick in den USB-Anschluss.

clCETTr—]

4. Beruhren Sie die gewiinschte Datei, die hochgeladen werden
soll.

5. Nachdem die Datei hochgeladen wurde, tippen Sie auf
ﬂ das ,Startbildschirm“-Symbol, um zum Hauptbildschirm
zurickzukehren. Einstellungen und Menielemente sind jetzt
geladen und einsatzbereit.
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Reinigung und Pflege

Befolgen Sie flr die ordnungsgemale Instandhaltung des ORACLE-Ofens die A WARN U N G

Empfehlungen unten und auf der folgenden Seite.

/\ Die Verwendung von atzenden Reinigungsprodukten oder Produkten mit
Ammoniak, Phosphaten, Chlor, Natrium oder Kalium-Hydroxid (Lauge) kann
wichtige Elemente des Ofens beschadigen. Verwenden Sie kein Wasserdruck-

System zur Reinigung.

Bei der Verwendung nicht zuldassiger Reinigungsmittel erlischt die

Garantie.

Empfohlene Reinigungsmittel:

Feuchter Lappen, Reinigungsschwamm aus Plastik, Ofenreiniger OSOCL,
Ofenschutz OSOPR, schonendes Geschirrspulmittel, Gummihandschuhe,

Schutzbrille, Mikrofasertuch

Vor der ersten Verwendung des Ofens:

Ist der Ofen sauber, spriihen Sie den Ofenschutz OSOPR auf ein feuchtes
Tuch und wischen Sie alle Innenflachen ab. Entfernen Sie den Ofenschutz
OSPPR. Schalten Sie den Ofen an und warmen Sie ihn vor, um mit der

Lebensmittelzubereitung zu beginnen.

Tragen Sie bei der Reinigung des Ofens
Handschuhe und Schutzbrille.

Hantieren Sie mit Utensilien, Zubehor
und der Ofentur vorsichtig, um
Verbrennungen zu vermeiden. Lassen
Sie den Ofen, die Utensilien und das
Zubehor vor der Reinigung abkuhlen. Der
Ofen, die Utensilien und das Zubehor
werden wahrend des Betriebs heil}.

Wird der Ofen nicht in einem sauberen
Zustand gehalten, kénnen die
Oberflachen mit der Zeit verschlei3en.
Dies reduziert die Lebensdauer des
Gerats und kann zu Gefahrensituationen
fuhren.

Empfohlene InstandhaltungsmafRnahmen

Reinigen Sie den Ofen taglich.
Verwenden Sie nicht-dtzende Reinigungsmittel.

Tragen Sie bei der Reinigung immer Handschuhe und
Schutzbrille.

Verwenden Sie immer empfohlene Reinigungsmittel:
Feuchter Lappen, Reinigungsschwamm, Ofenreiniger OSOCL und
Ofenschutz OSOPR.

Lassen Sie den Ofen und das Zubehor vor der Reinigung
abkuhlen.

Lassen Sie Lebensmittel nach der Zubereitung nicht im
Ofen stehen.

Verwenden Sie nur hochtemperaturfestes, ofen- und
mikrowellenfestes Zubehor.

Waschen Sie die Kochplatte mit warmem Seifenwasser ab
und lassen Sie sie an der Luft trocknen.

Stellen Sie Kochgeschirr ins Zentrum des Ofens, sodass
es die Seiten des Ofens nicht beriihrt.

Verwenden Sie KEINE atzenden Reinigungsprodukte oder
Produkte mit Ammoniak, Phosphaten, Chlor, Natrium oder
Kalium-Hydroxid (Lauge).

Verwenden Sie KEIN Wasserdruck-System zur Reinigung.
Spriihen Sie Reinigungsmittel NICHT in Offnungen im Ofen.

Verwenden Sie KEINE abrasiven Scheuerschwamme, um
die Ofendecke oder den roten Dichtstoff in den Ecken des
Ofens zu saubern.

Erhitzen Sie KEINE Lebensmittel in Plastikfolie.

Erhitzen Sie den Ofen NICHT im Mikrowellenmodus ohne
Lebensmittel.

25

90035630rev01




Reinigung und Pflege
TAGLICHE REINIGUNG:

1. Schalten Sie den Ofen an der AN/AUS-Taste aus. Der Lifter |auft fir ein paar Minuten weiter, um den Garraum
schneller abklihlen zu lassen.
Lassen Sie das Innere des Ofens bis auf Raumtemperatur abkihlen.

Hinweis: Um das Abklihlen des Ofens zu beschleunigen, stellen Sie nach dem Ausschalten einen
Eiswiirfelbehélter mit Eis in den Garraum.

1. OFEN
VORBEREITEN

2. Entfernen Sie nach dem Abkuhlen die Kochplatte und anderes Zubehér aus dem Garraum.

FUR OFEN MIT ANTIHAFT-LINER FUR OFEN OHNE ANTIHAFT-LINER

1. Wischen Sie die Innenseite des Ofens mit 1. Tragen Sie Gummihandschuhe und Schutzbrille.
einem sauberen, warmen, feuchten Tuch 2. REINIGUNG DES GARRAUMS: Sprithen Sie die Ofentiir und
ab. Spulen.S|e das Tuch und wringen Sie es den Garraum mit dem OSOCL-Ofenreiniger ein.
trocken. Wiederholen Sie den Vorgang 2-3 .. . . . g
Mal. um verbleibende Partikel aus dem Ofen A Spriihen Sie Reinigungsmittel NICHT in Offnungen
2 2u entfernen. 2 im Ofen.
S . . = Lassen Sie den Reiniger fiir 2 Minuten einwirken.
é 2. VERWENDEN SIE FUR HARTNACKIGE o é a. Reinigen Sie die Metallflachen der Ofentiir und des
= VERSCHMUTZUNGEN den OSOCL-Ofenreiniger: | = Garraums mit einem Plastik-Scheuerschwamm.
Z a. Tragen Sie Gummihandschuhe und Z b. Spriihen Sie Reinigungsmittel auf ein feuchtes Tuch
p Schutzbrille. Spriihen Sie die Ofentr p und reinigen Sie die Decke des Garraums. Uben Sie
w und den Garraum mit dem OSOCL- L dabei sanften Druck aus.
® dOfenlgellnllger (_eln..O.Xermelden Sie d"e:]beh 1) c. Spruhen Sie Reinigungsmittel auf ein feuchtes Tuch
=z en Reiniger in Liinungen zu sprunen. =z und reinigen Sie die Flache mit den Offnungen.
=) Lassen Sie den Reiniger fiir 2 Minuten =)
g einwirken. ‘ED 3. WISCHEN SIE DEN GARRAUM SAUBER. Wischen Sie den
= /\ Spriihen Sie Reinigungsmittel NICHT = Garraum mit einem sauberen, feuchten Tuch aus. Spllen
o in Offnungen im Ofen. o Sie das Tuch aus und wringen Sie es trocken.
o b.  WISCHEN SIE DEN GARRAUM SAUBER. o Wiederholen Sie den Vorgang 2-3 Mal, um Ofenreiniger und
' Wischen Sie den Garraum mit einem Verschmutzungen aus dem Ofen zu entfernen.
sauberen, feuchten Tuch aus. Spiilen Sie 4. TRAGEN SIE OVEN SHIELD AUF. Sprihen Sie nach der
das Tuch aus und wringen Sie es trocken. Reinigung eine diinne Schicht OSOPR-Ofenschutz auf alle
Wiederholen Sie den Vorgang 2-3 Mal, Innenflachen.
um Ofenreiniger und Verschmutzungen Entfernen Sie OSOPR nicht.
aus dem Ofen zu entfernen.

1. REINIGUNG DER KOCHPLATTE: Lassen Sie die Kochplatte vor der Reinigung abkiihlen.

a. Reinigen Sie die Kochplatte mit flissigem Geschirrspllmittel und einem nicht abrasiven Schwamm oder einer
weichen Birste.

b. FURHARTNACKIGEN SCHMUTZ: Kochplatte fiir 10 Minuten in heiRem Seifenwasser einweichen. Verbrannte
Lebensmittel sollten sich nach dem Einweichen I6sen. Pflegen Sie die Platte mit einem Plastik-
Scheuerschwamm, spiilen Sie die Platte griindlich ab.

A Verwenden Sie KEINE laugenhaltigen Reiniger (z. B. Natriumhydroxid), da diese mit dem Aluminium
reagieren und die Oberflaiche beschadigen kénnen

3. ZUBEHOR-
REINIGUNG

2. Die Reinigungsanleitung fir andere Zubehorteile finden Sie in der Originalverpackung

1. REINIGEN SIE DIE AUSSENSEITE DER OFENTUR und andere Oberflachen mit einem sauberen Tuch, Schwamm oder
Nylon-Pad.

REINIGEN SIE DEN TOUCHSCREEN mit einem trockenen oder feuchten Mikrofasertuch.

A Verwenden Sie KEIN Windex oder andere aggressive Chemikalien. Sprithen Sie KEINE Fliissigkeiten
auf den Bildschirm

WOCHENTLICHE REINIGUNG:

1. Entfernen Sie die drei magnetischen Lulftfilter, die vorne und an den Seiten unter dem Ofen befestigt sind.
& ACHTUNG: Betreiben Sie den Ofen nicht ohne Luftfilter.

Waschen Sie die Filter in einer milden, mit warmem Wasser zubereiteten Reinigungslésung.

4. REINIGUNG
DER
AUSSENFLACHEN
N

3. Spllen und trocknen Sie die Filter grtindlich.

1. LUFTFILTER
REINIGEN
N

4. Setzen Sie die sauberen Filter vorne und seitlich am Ofen ein.
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Benutzeroptionen

Es gibt mehrere Optionen, die Sie andern kdnnen, um den Ofeneinsatz an
Ihren Betrieb anzupassen. Die Tabelle auf Seite 26 zeigt diese Optionen an; o
die Werkseinstellung ist in Fettschrift dargestellt.

Auf Benutzeroptionen zugreifen und diese dndern:

1. Tippen Sie auf das blaue Men(i-Symbol am unteren Rand des
Bildschirms.
Scrollen Sie nach unten und tippen Sie auf ,Benutzeroptionen®.

3. Verwenden Sie dieses MenU, um die Ofeneinstellungen zu andern.
Tippen Sie auf den Pfeil nach links, um nach jeder Anderung zum
Menu zurlickzukehren.

Change Temperature
Manual Recipe

Edit Recipe

8
i
+

Move Recipe

Manage Folders
Manage Tabs
Network

Load File

User Options

Hinweis: Wenn die Vorheiztemperatur im Meni Benutzeroptionen
programmiert wird, wird der Ofen jedes Mal beim Einschalten auf eine
bestimmte Temperatur vorheizen

Uhrzeit und Datum User Options

° Language

Dieser Ofen fuhrt ein Datenprotokoll mit verschiedenen Informationen einschlief3lich Datum English

und Uhrzeit des Betriebs. Diese Informationen dienen zur Diagnose und Behebung von

Time
Fehlern. Das genaue Datum und die Uhrzeit sind wichtig fiir das Datenprotokoll. | © w2a0em
= Date

12/12/2017

1. Wahlen Sie Zeit. Wahlen Sie das Format (72 h oder 24 h). Geben Sie die Ortszeit ein.

°F Temperature Scale

Fahrenheit n
i“ Preheat Temperature

520°F

] Keypad Activation

30 Seconds

2. Tippen Sie auf den Pfeil nach links, um zum Menl zurlickzukehren.

3.  Wabhlen Sie Datum. Wahlen Sie ein Format (MM/TT/JJJJ oder TT/MM/JJJJ).
Geben Sie das Tagesdatum von heute ein.

4. Tippen Sie auf den Pfeil nach links, um zum Menu zurtickzukehren. o
2O ghtness

™ High

J~ Key beep
On

Manuelles Garen zulassen 1 Voume

Medium

Die Option ,,Manuelles Garen zulassen“ muss aktiviert sein, um die Option Manuelles
Speichern zulassen anzuzeigen. | dricndghGycliRten

Three Beeps (Repeating)

Allow Manual Cook

PIN-Code I

Wenn Sie den PIN-Code aktivieren, wahlen Sie bitte einen 4-stelligen numerischen PIN.
Der PIN-Code muss aktiviert sein, bevor ein geschulter Techniker den Service-Modus
einschalten kann

Erinnerung Filter reinigen

Clean Filter Reminder

R

Wenn die Meldung ,Filter reinigen” angezeigt wird, reinigen Sie die

Luftfilter griindlich. Durch die Reinigung der Luftfilter wird die

Meldung nicht ausgeschaltet. Die Meldung wird nach 24 Stunden

automatisch nicht mehr angezeigt.

a.  Aktivieren Sie das Kontrollkéstchen ,Filter gereinigt, um die Reinigung zu
bestatigen.

b.  Wahlen Sie ,Verwerfen®, um das Pop-up zu schlieRen.

[ Filter Cleaned

Hinweis: Wenn das Kontrollkéstchen ,Filter gereinigt” ausgewdhit wird, wird die
Erinnerungszeit zuriickgesetzt.

Die notwendige Reinigungshaufigkeit fir die Luftfilter hangt von der Nutzung der Mikrowelle
und Umweltbedingungen ab. Wenn die Haufigkeit festgelegt wurde, stellen Sie die
Benutzeroption auf einen angemessenen Zeitrahmen ein.

Luftfilter und Offnungen miissen regelmaRig gereinigt werden, um eine Uberhitzung des
Ofens zu vermeiden. Siehe ,1. Luftfilter” auf Seite 21 furr die Reinigungsanleitung.

Warnung Vorheizen

Um zu gewahrleisten, dass dieser Ofen die gewlinschte Temperatur erreicht, bevor der
Garzyklus beginnt, in den Benutzeroptionen Warnung Vorheizen aktivieren. Aktivieren
Sie diese Einstellung, wenn Sie ein Rezept verwenden, das eine andere als die Standard-
Starttemperatur benétigt:
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0 PIN Code

*  Disabled

0 Opening Door Behavior
== Pauses Cook Cycle

== Clean Filter Reminder
A o

f& Preheat Warning
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Standard-Benutzeroptionen

Die folgende Tabelle zeigt die Standard-Benutzeroptionen an; die Werkseinstellung fir jedes Modell ist in Fettschrift

dargestellt.
STANDARDEINSTELLUNG JE MODELL

Benutzeroption ORACLE, 50Hz ORACLE, 60Hz

Sprache Englisch, Chinesisch (Mandarin), Japanisch, | Englisch, Chinesisch (Mandarin), Japanisch,
Koreanisch, Russisch, Deutsch, Franzosisch, | Koreanisch, Russisch, Deutsch, Franzdsisch,
Italienisch, Polnisch, Danisch, Griechisch, Italienisch, Polnisch, Danisch, Griechisch,
Latein, Schwedisch, Portugiesisch, Spanisch, | Latein, Schwedisch, Portugiesisch, Spanisch,
Thai, Lao, Niederlandisch, Vietnamesisch, Thai, Lao, Niederlandisch, Vietnamesisch,
Arabisch, Ukrainisch, Filipino, Norwegisch, Arabisch, Ukrainisch, Filipino, Norwegisch,
Hindi, Bengali Hindi, Bengali

Zeit *12 Std *12 Std

* Der Zeit-Eintrag kann nach Stunden und | * 24 Std * 24 Std

Minuten eingestellt werden

Datum MM/ TT /JJJJ MM/ TT /JJJIJ

* Der Datums-Eintrag kann nach Tag, *TT /MM / JJJJ *TT /MM / JJJJ

Monat und Jahr eingestellt werden

Temperaturskala Celsius Celsius
Fahrenheit Fahrenheit

Temperatur vorheizen
93 9F - 270 °F (200 °C - 520 °C)

270 °C ( 520 °F )

520 °F (270 °C)

Tastatur-Aktivierung

30 Sekunden
60 Sekunden

30 Sekunden
60 Sekunden

2 Minuten 2 Minuten
Helligkeit Niedrig Niedrig

Mittel Mittel

Hoch Hoch
Tastenton Ein Ein

Aus Aus
Lautstarke Niedrig Niedrig

Mittel Mittel

Hoch Hoch

Piepton zum Vorgangsende

Drei Pieptone (einmalig)
Drei Pieptone (wiederholt)
Kontinuierlich, bis die Tur gedffnet wird

Drei Pieptone (einmalig)
Drei Pieptone (wiederholt)
Kontinuierlich, bis die Tir gedffnet wird

sein

Manuelles Garen zulassen Ein Ein
Aus Aus
Manuelles Speichern zulassen Ein Ein
Aus Aus
PIN-Code *Ein *Ein
* muss eine 4-stellige numerische PIN Aus Aus

Verhalten beim Turoffnen

Zeitmesser zurlicksetzen
Unterbricht Garzyklus

Zeitmesser zurlicksetzen
Unterbricht Garzyklus

Erinnerung Filter reinigen Alle 7 Tage Alle 7 Tage
Alle 30 Tage Alle 30 Tage
Alle 90 Tage Alle 90 Tage
Aus Aus
Warnung Vorheizen Ein Ein
Aus Aus
Automatisches Abschalten 2 Stunden 2 Stunden
4 Stunden 4 Stunden
8 Stunden 8 Stunden
Aus Aus
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Bevor Sie den Kundendienst anrufen

/\ WARNUNG

Um einen Stromschlag zu vermeiden, der zu schweren Verletzungen oder Tod flihren kann, das Aullengehause
nie abnehmen. Das AulRengehause darf nur von einem autorisierten Servicetechniker abgenommen werden.

Dies ist ein Produkt der Klasse A. Im hauslichen Umfeld kann dieses Produkt Funkstérungen verursachen. In
diesem Fall muss der Benutzer gegebenenfalls angemessene MalRnahmen ergreifen.

PROBLEM MOGLICHE URSACHE

Ofen funktioniert nicht Stellen Sie sicher, dass der Ofen eingesteckt ist.
Stellen Sie sicher, dass der Ofen an einen geerdeten Stromkreis angeschlossen ist.
Sicherung oder Schutzschalter Uberprifen.

Ofen arbeitet nur zeitweise Luftfilter kontrollieren und Liftungsschlitze reinigen

Wenn der Ofen bei Tastendruck keine | Stellen Sie sicher, dass der Ofen vorgewarmt ist. Tir 6ffnen und schlieRen, dann
Eingabe akzeptiert erneut Taste dricken.

Geblase schaltet sich ein, obwohl Normalbetrieb
Ofen nicht vorheizt oder gart

Wenn ich den Backofen Normalbetrieb

AUSSCHALTE, leuchtet das Display

immer noch.

Anzeige ,Filter reinigen® Dies ist normal und wird fiir 24 Stunden angezeigt.
Eingefrorene Ofenanzeige Ofenanzeige muss zuriickgesetzt werden.

Bei Modellen ohne Reset-Taste:
Ofen ausstecken. 5 Sek. warten. Wieder einstecken.

Bei Modellen mit Reset-Taste:

a. Entfernen Sie den vorderen magnetischen Luftfilter.

b. Greifen Sie durch den linken Lufteinlass und driicken Sie nach oben auf die
Taste, um den Ofen zurlickzusetzen

Auf dem Bildschirm wird die Maximale Ofentemperatur tberschritten

Fehlermeldung ,G0“ angezeigt. Wenn der Ofen abgekdihlt ist, driicken Sie auf die rote Reset-Taste, die sich hinten
rechts in der unteren Ecke der Einheit befindet.

Wenn die Fehlermeldung ,,GO" weiterhin angezeigt wird oder erneut auftritt, wenden
Sie sich an den Kundendienst.
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